Machine Translated by Google

Instrukcja obstugi - frytkownica na gorgce powietrze JAGO

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Przed montazem lub uzyciem
produktu nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje, aby unikng¢
uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem. W przypadku

przekazywania produktu osobom trzecim niniejszg instrukcje nalezy
przekazac wraz z produktem.
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PRZED UZYCIEM

1. Bardzo wazne jest, aby przeczytac catg instrukcje i upewnic sie, ze doktadnie znasz jej dziatanie i Srodki ostroznosci.

2. Usunh wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety i naklejki.

3. Wszystkie czesci i akcesoria uzywane podczas gotowania nalezy my¢ cieptg wodg z mydtem.

UWAGA: Tylko akcesoria mozna my¢ w zmywarce.

4. Wytrzyj wewnetrzng i zewnetrzng czes¢ zaparzacza czysta, wilgotng szmatka.

UWAGA: Nigdy nie myj ani nie zanurzaj zaparzacza w wodzie.

UWAGA: Nigdy nie napetniaj pojemnikéw w tym urzgdzeniu olejem lub jakimkolwiek innym oleistym ptynem.

To urzadzenie stuzy wytgcznie do gotowania przy uzyciu gorgcego powietrza.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

+ Nigdy nie zanurzaj pokrywy jednostki gtéwnej, w ktérej znajduja sie elementy elektryczne i grzejne, w
woda. Nie ptucz pod biezgcg woda.

+ Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wlewaj zadnych ptynéw do pokrywy jednostki gtéwnej. « To urzadzenie

ma wtyczke spolaryzowang (jeden bolec jest szerszy od drugiego). Aby ograniczy¢ ryzyko porazenia pragdem, wtyczke te
zaprojektowano tak, aby mozna jg byto podtgczy¢ do gniazdka spolaryzowanego tylko w jeden sposéb. Jezeli
wtyczka nie pasuje do konca do gniazdka, nalezy jg przekrecic.
Jezeli nadal nie pasuje, skontaktuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie nalezy podejmowa¢ préb modyfikowania
wtyczki w zaden sposéb.

* Sprawd?, czy urzadzenie jest podtgczone do gniazdka. Zawsze upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo podtaczona
podtagczony do gniazdka. ¢

Aby zapobiec kontaktowi zywnosci z wewnetrznym ekranem gérnym i elementem grzewczym, nie nalezy przepetnia¢ pojemnika.
obrotowy kosz siatkowy.

* Nie zakrywaj wlotu powietrza ani otworéw wentylacyjnych podczas pracy frytkownicy. w eksploatacji. Moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub jego przegrzanie. » Nigdy nie wlewaj oleju do obracajacego sie kosza

siatkowego. Moze to spowodowac pozar lub
obrazenia ciata.

+ Podczas gotowania wewnetrzna temperatura urzadzenia jest zbyt wysoka. Aby zapobiec obrazeniom ciata, nigdy nie
wktadaj ragk do wnetrza urzadzenia, dopdki nie ostygnie ono catkowicie.

+ Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba Ze znajdujg sie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty od niej instrukcje dotyczace korzystania z urzadzenia.
To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku

przez dzieci. » Podczas gotowania nie nalezy ustawia¢ urzadzenia przy scianie lub innych urzgdzeniach. Pozostaw co

najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu, po bokach i nad urzgdzeniem. Nie ktadz niczego na urzadzeniu.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo urzadzenie sg w jakikolwiek sposéb uszkodzone.
+ Nie nalezy umieszczac

urzadzenia na powierzchni ptyty kuchennej. « W przypadku

przepalenia sie zaréwki, musi ona zosta¢ wymieniona przez osobe wykwalifikowana. « Jesli przewdd zasilajacy

jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ zagrozenia. « Trzymaj urzadzenie i jego przewdéd zasilajacy

poza zasiegiem dzieci, gdy sg uzywane lub w
proces "chtodzenia".

* Trzymaj przewdd zasilajacy z dala od goracych powierzchni. Nie podtgczaj przewodu zasilajgcego i nie obstuguj

urzadzenia mokrymi rekami.
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* Nigdy nie podtaczaj tego urzadzenia do zewnetrznego timera ani oddzielnego
system zdalnego sterowania.
* Nigdy nie uzywaj tego urzgdzenia z przedtuzaczem jakiegokolwiek rodzaju. « Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia
na materiatach fatwopalnych, takich jak:
obrusy i zastony.
* Nie uzywaj frytkownicy do celédw innych niz opisane w niniejszej instrukgji. * Nigdy nie
pozostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru. « Podczas pracy
powietrze jest usuwane przez otwér wentylacyjny. Dbaj o bezpieczenstwo rak i twarzy.
odlegtos¢ od wylotu powietrza. Unikaj réwniez dostania sie powietrza do $Srodka podczas wyjmowania obrotowego kosza
siatkowego z urzgdzenia.
« Zewnetrzne powierzchnie urzgdzenia mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Obracajacy sie siatkowy kosz bedzie goracy.
Przy obchodzeniu sie z goragcymi pojemnikami nalezy uzywa¢ rekawic kuchennych.
« Jezeli z urzagdzenia wydobywa sie czarny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od zasilania i odczeka¢, az dym przestanie sie¢ wydobywac.
zatrzymuje sie, a dopiero wtedy wyjmij zawartos$¢ piekarnika.
* Po uptywie ustawionego czasu gotowanie zostanie przerwane, ale wentylator bedzie dziatat jeszcze przez 20 minut.
sekund, aby umozliwi¢ urzadzeniu ,ostygniecie”.
« Zawsze uzywaj urzadzenia na poziomej, ptaskiej, stabilnej i niepalnej powierzchni. ¢ Jesli frytkownica nie jest uzywana
zgodnie z instrukcjg obstugi, gwarancja traci waznos¢, a my nie ponosimy odpowiedzialnosci za ewentualne szkody. ¢
Zawsze odiaczaj urzadzenie od zasilania po uzyciu. Przed przystapieniem do czyszczenia,

konserwacji lub przechowywania urzadzenia nalezy odczekac okoto 30 minut, az ostygnie.

+ Upewnij sie, ze zywno$¢ przygotowana w tym urzadzeniu ma ztotozétty odcien, a nie ciemny lub brazowy. Usun przypalone

pozostatosci.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

W przypadku awarii wewnetrznego uktadu kontroli temperatury i przegrzania, uruchomi sie system zabezpieczajacy przed
przegrzaniem i urzadzenie nie bedzie dziatac. Jezeli tak sie stanie, odtgcz przewdd zasilajacy. Przed ponownym uruchomieniem lub

przechowywaniem urzadzenia nalezy odczeka¢, az ostygnie.

Automatyczne wytgczanie

Urzadzenie wyposazone jest we wbudowany wytgcznik, ktéry automatycznie wytgcza urzadzenie, gdy wskaznik timera
osiggnie zero. Mozna go wiaczy¢ recznie, naciskajac przycisk zasilania. Wentylator bedzie pracowat jeszcze przez 20 sekund, aby

»Schiodzi¢” urzadzenie.

Energia elektryczna

Jesli obwdd elektryczny zostanie przecigzony innymi urzgdzeniami, urzadzenie moze nie dziata¢ prawidtowo. Powinien by¢

obstugiwany przez wydzielony obwdd elektryczny.

Pola elektromagnetyczne (PEM)

To urzadzenie spetnia wszystkie normy dotyczace p6l elektromagnetycznych (PEM). Urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu,

pod warunkiem, ze jest obstugiwane prawidtowo i zgodnie z zaleceniami podanymi w niniejszej instrukgji.
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CZESCI I AKCESORIA

1. Czg$¢ gtéwna 8a. Szasziyki do szasztykéw

2. Panel sterowania 8b. Obrotowe nasadki do szpikulcow
3. Otwér wentylacyjny do doptywu powietrza 9. Wat i slina

4. Wylot cieptego powietrza 10. Chwytak do rozna

5. Kratka przeptywu powietrza 11. Stojak na rozen

6. Obrotowy kosz siatkowy 12. Rekawiczki

7. Tacka ociekowa 13. Koszyk do smazenia

UWAGA: Rozpakuj catg zawartos¢ opakowania. Usun wszystkie przezroczyste i niebieskie folie ze wszystkich
podzespoty i sprawdz, czy zadna z nich nie wykazuje uszkodzen. Jesli tak, skontaktuj sie z nami natychmiast.

sprzedawcg i nie uzywaj urzadzenia.
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Kratka przeptywu powietrza (cze$¢ 5)

Kratke mozna wykorzysta¢ do wielu celéw, nie tylko do suszenia. Przyda sie réwniez do przygotowywania chrupigcych przekasek lub

podgrzewania pizzy.

Obrotowy kosz siatkowy (cze$¢ 6)

Koszyk $wietnie nadaje sie do robienia frytek, prazenia orzechéw i przygotowywania innych przysmakéw. Do obstugi kosza

siatkowego nalezy uzywac czesci 10 - do chwytania rozna.

Tacka ociekowa (czes¢ 7)

Docenisz zwtaszcza miske, poniewaz jest tatwiejsza do czyszczenia. Jezeli bedziesz regularnie uzywaé miski, pézniejsze czyszczenie

urzgdzenia bedzie niezwykle proste.

Szasztyki (cze$¢ 8a)

Idealne do klasycznych szasztykédw, miesa, ryb, warzyw lub kebabéw

Naktadka do szasztykow (czesc 8b)

Uzywa sie ich do kebabéw. Nasadke umieszcza sie na wale i zabezpiecza.

Wat i widelec (cze$¢ 9)

Stosowany do pieczeni i catych kurczakéw. Przetéz watek przez srodek migsa. Umies¢ widetki po obu stronach watu i przymocuj je Srubami.
Na wale znajduja sie naciecia umozliwiajgce umiejscowienie $ruby. W razie koniecznosci $ruby mozna umiescic blizej Srodka, ale

nigdy na zewnatrz.

UWAGA: Upewnij sie, ze pieczen lub kurczak nie sg zbyt duze, aby mozna je byto swobodnie obraca¢ w piekarniku. Maksymalna waga

kurczaka lub pieczeni wynosi 1 - 1,5 kg.

Narzedzie do przenoszenia rozna/szpikulca (cze$¢ 10)

Stuzy do bezpiecznego wyjmowania rozna lub szasztykéw z urzadzenia. Umie$¢ uchwyt pod trzonkami i delikatnie unie$ najpierw

lewg strone, a nastepnie ostroznie usun rozen z przedtuzki.

Stojak na rozen (cze$¢ 11)

Stuzy do pozycjonowania watu rozna przy wyjmowaniu go z piekarnika.

UWAGA! Widelce, szpikulce i inne metalowe czesci tego urzadzenia sg ostre i bardzo sie nagrzewaja.
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy obchodzeniu sie z nimi, aby unikna¢ obrazen ciata. Zawsze uzywaj dotgczonego sprzetu

ochronnego oraz rekawic kuchennych.
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UZYWANIE AKCESORIOW

Umies¢ kratke w urzgdzeniu

1. Umies¢ tacke ociekowg na dnie urzadzenia.

2. W6z kratki wsuwajac je w rowki po bokach (rysunek A).

3. Aby szybciej upiec ciasto i uzyskac skorke, umie$¢ ruszty blizej gérnego elementu grzejnego
(Rysunek B).

4. Od czasu do czasu obracaj ruszt, aby zapewni¢ rbwnomierne upieczenie.
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WARIANTY UCHWYTU OBROTOWEGO I WAEKA

1. Umies$¢ uchwyt na szpikulce na kazdym koncu watka rozna. Sprawdz, czy sruby regulacyjne sg prawidtowe
znajduja sie na zewnatrz szybu spienionego.

2. Lekko dokrec Sruby. Nie dokrecaj ich zbyt mocno, poniewaz moze zaistnie¢ konieczno$¢ ich poluzowania po wtozeniu szpikulcow.
wyreguluj dokrecenie.

3. Ostroznie wbij szasztyki w potrawe.
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MONTAZ INACZE]

1. WHéz kazdg koncéwke szpikulca do otworu w lewym uchwycie na szpikulce (rys. C).

2. Wktadajac szpikulec do przeciwlegtego otworu w uchwycie, nacisnij koniec szpikulca (zacisk), aby go zablokowa¢ na miejscu.
zabezpieczyli.

3. Zwolnij klips tak, aby pewnie znalazt sie w rowku, jak pokazano (rys. D).

4. Powtdrz proces réwnomiernie wokét uchwytu na szpikulce. Upewnij sig, ze szasztyki sg rownomiernie rozmieszczone.
rozmieszczony.

5. Dokrec $ruby i upewnij sie, ze sg dobrze dokrecone.

6. Wktadajac rozen do urzadzenia, uwazaj, aby nie poktu¢ sie koncami szpikulcéw.

C Leva strana Konecna montaz D Prava strana

WKEADANIE DO URZADZENIA

1. Najpierw wtéz lewg strone zmontowanego rozna lub koszyka do watu rozna. Upewnij sie, ze
watek rozna jest na swoim miejscu, aby zapewni¢ obrét (rys. E).

2. Umies¢ prawg strone na zawiasie (rys. F).

WAZNE: Przed wtozeniem rozna do urzadzenia nalezy zapoznac sie ze schematem koficowego montazu (pierwszy
rysunek nad tekstem), ktéry pomoze w identyfikacji lewej i prawej strony watu rozna. Prawa strona ma dwa

wyciecia, a lewa strona jedno.

USUWANIE Z URZADZENIA

1. Otwérz drzwi urzadzenia, aby wstrzymac cykl gotowania lub wytgcz urzadzenie, naciskajac przycisk zasilania.

2. Umies¢ uchwyt rozna pod watkiem rozna.
3. Podnies$ prawg strone uchwytu rozna pod niewielkim katem, aby zwolni¢ watek uchwytu, a nastepnie przesun go w
prawo, az lewa strona watka wyskoczy.

4. Ostroznie wyjmij jedzenie z piekarnika.
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KORZYSTANIE Z CYFROWEGO PANELU STEROWANIA

1. Przycisk zasilania/start-stop

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci przycisk zasilania zaswieci sie. Pierwsze naci$niecie przycisku zasilania powoduje

podswietlenie catego panelu. Ponowne nacisniecie przycisku zasilania uruchamia proces gotowania z temperaturg poczatkowg
190°C i czasem trwania 15 minut. Nacisniecie przycisku zasilania w dowolnym momencie podczas gotowania spowoduje wytgczenie
urzadzenia. Wyswietlacz natychmiast zgasnie, a kontrolka zasilania zgasnie w ciggu 20 sekund. Wentylator bedzie pracowat jeszcze

przez 20 sekund, aby schiodzi¢ cate urzadzenie.

2. Oswietlenie wewnetrzne

Wybranie tego przycisku pozwoli Ci sprawdzi¢ postep gotowania podczas pracy urzadzenia.
UWAGA: Otwarcie drzwi podczas gotowania spowoduje zatrzymanie pracy urzadzenia. Oswietlenie wewnetrzne zapali sie, jesli

drzwi beda otwarte.

3. Przycisk obrotu

Wybierz ten przycisk, jesli chcesz przyrzadzac potrawe w trybie grilla obrotowego. Funkgji tej mozna uzywac¢ z dowolnym

ustawieniem predefiniowanym. Ikona bedzie miga¢ podczas uzytkowania.

4. Przycisk kontroli temperatury

Przyciski te umozliwiajg zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury gotowania w odstepach co 2,7°C od 65°C do 200°C.

Odwodnienie zachodzi w temperaturach od 30 °C do 75 °C.

5. Przyciski sterowania czasem

Przyciski te umozliwiajag wybér doktadnego czasu gotowania co do minuty, od 1 do 60 minut we wszystkich trybach, z

wyjatkiem suszenia, w ktérym wykorzystywane sg 30-minutowe interwaty i czas pracy od 2 do 24 godzin.



Machine Translated by Google

6. Wyswietlacz cyfrowy LED

Podczas gotowania cyfrowy wyswietlacz pokazuje na zmiane temperature i pozostaty czas.

7.-14. Preferencje kulinarne

Wybierajac jedng z nich ustawisz czas i temperature na wartosci domysine dla danej potrawy. Mozesz anulowac te

ustawienia za pomocg przyciskdw czasu i temperatury.

15. Swiatta pozycyjne

Lampki bedg miga¢ stopniowo w trakcie gotowania i pozostang wtgczone do 20 sekund po wytgczeniu urzadzenia.
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Czas pieczenia catego kurczaka zalezy od jego wagi. Aby sprawdzi¢ temperature wewnetrzng migsa, uzyj termometru do

miesa zgodnie z ponizsza tabela.
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Tlacitko predvolby || Teplota (°C) || Trvani

Hranolky 200 | 15 min.
Steaky / kotlety | 185 || 25 min.

Ryby 200 || 15 min,
Krevety 160 || 12 min.
Drubez 185 40 min.
Baking 175 30 min.
Rotacni gril 200 30 min.
Dehydratace 30 || 4h (2-24h)

Ostrzezenie

Nigdy nie uzywaj w tym urzadzeniu pojemnika wypetnionego olejem lub innym ptynem! To moze sie zdarzy¢

do ryzyka pozaru lub obrazen ciata.

Tabela wewnetrznej temperatury miesa

Wykres ten stuzy do sprawdzania temperatury wewnetrznej gotowanego miesa. (Standardy bezpieczeristwa USDA)

Zywnos¢.)
ARy ST Typ Temperatura wewnetrzna (°C)

grunt 70
wotowina i cielecina steki, pieczenie - $rednio wysmazone 70
steki, pieczenie - rzadkie 63
piers 75
mieso z kurczaka i indyka mielone, faszerowane 75
cato$¢, uda, skrzydetka 75
ryby i skorupiaki wszystkie rodzaje 63
grunt 70
migso jagniece steki, pieczenie - Srednio wysmazone 70
steki, pieczenie - rzadkie 63
kotlety, mieso mielone, zeberka, pieczenie 70

wieprzowina
szynka w petni ugotowana 60
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OGOLNE INSTRUKCJE OBSEUGI

Przygotowanie do uzycia

—_

. Ustaw urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

2. Wybierz akcesoria kuchenne zgodnie z przepisem.

OGLOSZENIE

-

. Nigdy nie ktadz niczego na urzadzeniu.

2. Nigdy nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych znajdujacych sie na gérze i z tytu zaparzacza.

3. Nigdy nie napetniaj naczyh do gotowania olejem lub jakimkolwiek ptynem. To urzadzenie stuzy wytgcznie do gotowania

przy uzyciu gorgcego powietrza.
4. Nigdy nie umieszczaj na drzwiach piekarnika gorgcego koszyka wypetnionego jedzeniem. Gorgcy koszyk do smazenia
moze uszkodzi¢ drzwiczki piekarnika lub spowodowac jego przewrécenie.

Moze dojs¢ do obrazen ciata.

5. Zawsze uzywaj rekawic kuchennych przy wyjmowaniu akcesoriow.

GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY NA GORACE POWIETRZE

—_

. Umies$¢ sktadniki na kratce z obiegiem powietrza, jednym z akcesoriéw rozna lub

do obracajgcego sie kosza.

2. Umies¢ ruszt, obrotowy kosz lub rozen w urzgdzeniu i zamknij drzwiczki piekarnika. Podtgcz przewdd zasilajacy do

wyznaczonego gniazdka.

3. Po wiozeniu koszyka lub rozna i wiozeniu jedzenia nacisnij przycisk zasilania jeden raz.

4. Wybierz zaprogramowang funkcje lub recznie ustaw temperature, a nastepnie czas.

5. Jesli wybrano zaprogramowang funkcje, urzadzenie automatycznie rozpocznie cykl gotowania.

Natomiast jesli temperatura i czas zostaty ustawione recznie, nalezy nacisng¢ przycisk zasilania, aby rozpoczg¢

cykl gotowania.

UWAGA: Podczas pieczenia mozesz w kazdej chwili otworzy¢ drzwi piekarnika, aby sprawdzi¢ postep procesu pieczenia.

UWAGA: Prawidtowe ustawienia mozna znalez¢ w tabelach zamieszczonych w tej instrukcji lub w przepisie.
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PORADY

* Mniejsze potrawy wymagajg zazwyczaj nieco krétszego czasu gotowania.

* Obrécenie lub przewrdécenie mniejszych potraw w potowie gotowania zapewni réwnomierne ugotowanie wszystkich

kawatkéw.

* Dobrym pomystem jest skropienie Swiezych ziemniakéw odrobing oleju roslinnego, aby byly bardziej chrupiagce.

Jesli dodajesz odrobine oleju, zréb to tuz przed gotowaniem.
* Przekaski, ktére zazwyczaj przygotowuje sie w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we frytkownicy na gorace powietrze.

* Wykorzystaj gotowe ciasto, aby szybko i tatwo przygotowa¢ przekaski.

Gotowe ciasto wymaga tez mniej czasu na przygotowanie niz ciasto zrobione w domu.

* Podczas pieczenia ciast lub plackéw nalezy umiesci¢ w piekarniku blache lub naczynie do pieczenia. Do przygotowywania

delikatnych lub faszerowanych potraw polecamy réwniez blache do pieczenia lub miske.

* Frytkownicy mozna uzywa¢ do podgrzewania jedzenia. Wystarczy ustawi¢ temperature na 150°C i podgrzewac

jedzenie przez 10 minut.

WAZNY

Do wyjmowania ugotowanego lub goragcego jedzenia nalezy uzywac specjalnego narzedzia do usuwania rozna lub

rekawic kuchennych.
OSTRZEZENIE

Akcesoria stajg sie bardzo goragce w trakcie gotowania. Wyjmujac je, aby sprawdzi¢ stan pieczenia, upewnij sie, ze masz pod
rekg podktadke lub inng zaroodporng powierzchnie, na ktérej mozesz je potozy¢. Nigdy nie ktadz gorgcych akcesoriow
bezposrednio na blacie roboczym lub stole.

Uzywaj rekawic kuchennych i ostroznie sie z nimi obchodz, aby unikna¢ obrazen.
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TABELA PRZYGOTOWANIA POTRAW

mrozone krazki cebulowe

450qg

artykut spozywczy kwota czas gotowania templeratura komentarz
(min-maks) °C

cienkie mrozone frytki 1 % - 3 szklanki 15-16 minut 200

grube mrozone frytki 1 % - 3 szklanki 15-20 minut 200

domowe frytki 1% -3 % szklanki 10 - 14 min 200 dodaj pot tyzeczki oleju

domowe amerykaniskie ziemniaki 2% - 3 % szklanki 18 - 22 rnin 182 dodaj pét tyzeczki oleju

domowe pokrojone w kostke ziemniaki 3 % - 3 szklanki 15-18 minut 182 dodaj pottyzeczki oleju

ziemniaki haszowane 1 kubek 15-18 minut 182

zapiekane ziemniaki 2 kubki 15-18 minut 200

stek 125g - 500g 8-12 minut 182

kotlety wieprzowe 125g - 5009 10-14 minut 182

hamburger 125g - 5009 7-14 minut 182

kietbasa w ciescie 125g - 5009 13-15 minut 200

udka z kurczaka 125g - 500g 18-22 minut 182

piers z kurczaka 125¢g - 5009 10-15 minut 182

sajgonki 125g - 5009 15-20 minut 200 uzywac produktu zgodnie z przeznaczeniem
do piekarnika

mrozone kawatki kurczaka 125¢ - 500g 10-15 minut 200 uzywac produktu zgodnie z przeznaczeniem
do piekarnika

mrozone paluszki rybne 125g - 5009 6-10 minut 200 usywac produktu zgodnie 7 przeznaczeniem
do piekarnika

paluszki mozzarelli 125g - 500g 8-10 minut 182 uzywat produktu zgodnie z przeznaczeniem
do piekarnika

faszerowane warzywa 125g - 5009 10 minut 160

ciasto 1 % szklanki 20-25 minut 160 uzyj blachy/formy do pieczenia

pikantny placek 1 %2 szklanki 20-22 minut 182 uzyj blachy/formy do pieczenia

muffinki 1 % szklanki 15-18 minut 200 uzyj blachy/formy do pieczenia

stodkie przekaski 1% szklanki 20 minut 160 uzyj blachy/formy do pieczenia

15 minut 200
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Ta tabela pomoze Ci wybra¢ odpowiednig temperature i czas, aby uzyska¢ najlepsze rezultaty. Gdy juz lepiej oswoisz sie z procesem
gotowania we frytkownicy powietrznej, mozesz dostosowac te ustawienia do wtasnych upodoban.

Powyzsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla wybranych sktadnikéw.

Jesli zaczynasz od gotowania na zimno, wydtuz czas gotowania o 3 minuty.

Nalezy pamiegta¢, ze podane ustawienia maja charakter orientacyjny, poniewaz sktadniki mogga réznic sie pochodzeniem,

wielkoscia, ksztattem i marka.

WSKAZOWKA: Ustaw timer na potowe czasu wymaganego dla przepisu, a dzwonek timera powiadomi Cie, gdy nadejdzie czas na

.przewrécenie” potrawy. Gdy ustyszysz dzwiek dzwonka timera, ustawiony czas gotowania dobiegt konca.

CZYSZCZENIE I PRZECHOWYWANIE

Wyczys¢ frytkownice po kazdym uzyciu. Obrotowy kosz i inne akcesoria wykonane sg z trwatej stali nierdzewnej i mozna je
my¢ w zmywarce. Do czyszczenia tych powierzchni nigdy nie nalezy uzywac srodkéw czyszczacych ani przyboréw Sciernych.
Przypalone jedzenie nalezy namoczy¢ w cieptej wodzie z mydtem, aby tatwo je usung¢.
1. Przed czyszczeniem odtgcz przewdd zasilajgcy od gniazdka i upewnij sie, ze urzadzenie ostygto.
2. Przetrzyj zewnetrzng czes$¢ urzadzenia ciepta, wilgotng $ciereczky z dodatkiem tagodnego detergentu.
3. Aby wyczysci¢ drzwiczki piekarnika, unie$ je pod katem 45° i delikatnie pociggnij do gory.
Obie strony nalezy czysci¢ wilgotng szmatkg z dodatkiem cieptej wody z mydtem. Nie moczy¢ ani nie zanurza¢ drzwi w

wodzie i nie my¢ w zmywarce.

4. Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia gorgca wodg, tagodnym detergentem i niesciernym $rodkiem czyszczacym.
gabka.

5. W razie potrzeby usun niechciane resztki jedzenia z gérnego sita za pomocg narzedzia czyszczacego.

szczoteczka do zebow.

Sktadowanie

1. Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego i pozwél mu catkowicie ostygnaé.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesdci sg czyste i suche.

3. Umies¢ urzadzenie w czystym i suchym miejscu.



Machine Translated by Google

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

1. Problem: Frytkownica powietrzna nie dziata

Prawdopodobna przyczyna: Urzadzenie nie jest podtgczone do sieci. Nie wigczyte$ urzadzenia poprzez
ustawienie czasu i temperatury gotowania.

Rozwigzanie: Podtgcz przewdd zasilajgcy do gniazdka. Wtéz koszyk do Srodka, ustaw temperature i czas.
Sprawdz czy drzwi sg zamkniete.

2. Problem: Jedzenie nie jest ugotowane
Prawdopodobna przyczyna: Obrotowy kosz siatkowy jest przecigzony. Temperatura jest ustawiona zbyt nisko.

Rozwigzanije: Uzywaj mniejszych porcji, aby smazenie byto bardziej rGwnomierne. Zwieksz temperature i kontynuuj
gotowanie.

3. Problem: Jedzenie nie jest rGwnomiernie smazone

Prawdopodobna przyczyna: Niektére potrawy nalezy obréci¢ w czasie gotowania.
Rozwiazanie: Zapoznaj sie z ogélnymi informacjami dotyczacymi obstugi w tej instrukcji.
4. Problem: Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Prawdopodobna przyczyna: Uzywany jest olej. W naczyniu znajduje sie nadmiar ttuszczu pozostaty po poprzednim
gotowaniu.

Rozwigzanie: Wytrzyj schtodzone urzadzenie, aby usung¢ nadmiar oleju. Wyczys¢ koszyk po kazdym
uzyciu.

5. Problem: Frytki nie sg rownomiernie smazone

Prawdopodobna przyczyna: Uzyto niewtasciwego rodzaju ziemniakéw. Ziemniaki nie zostaty doktadnie
wyptukane w trakcie przygotowywania.

Rozwiazanie: Uzyj Swiezych, jedrnych ziemniakéw. Uzyj posiekanych patyczkéw i osusz je, aby usung¢ nadmiar
skrobi

6. Problem: Frytki nie sa chrupiace.
Prawdopodobna przyczyna: Surowe frytki zawierajg zbyt duzo wody.

Rozwiazanie: Doktadnie osusz frytki przed posmarowaniem ich olejem. Pokréj ziemniaki na mniejsze kawatki.
Dodaj odrobine wiecej oleju.

7. Problem: Drzwi sie poluzowaty

Prawdopodobna przyczyna: Drzwi wypadtly z zawiasow.
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Rozwigzanie: Wyréwnaj zawiasy tak, aby potgczenia pasowaty do rowkéw. Nastepnie zamknij drzwi.

Napéti 220-240V
Frekvence 50 / 60 Hz
Vykon 1800 W

Objem 12L

OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie, jego akcesoria i opakowanie nalezy utylizowaé w

sposoOb przyjazny dla Srodowiska, nie nalezy ich wyrzuca¢ do odpadow

domowych. Na terenie UE symbol ten oznacza, ze produktu nie wolno

wyrzucac razem z odpadami domowymi. Produkt zawiera

materiaty nadajgce sie do recyklingu i nalezy go odda¢ do zaktadu

recyklingu. Ma to na celu ochrone $rodowiska i zdrowia ludzi,

ktérym moze grozi¢ niekontrolowane usuwanie odpadéw. Prosimy
_ o utylizacje produktu za posrednictwem odpowiednich systeméw

zbiérki, np. punktoéw zbiorczych. Aby uzyskac informacje na temat

publicznych punktéw zbidrki, skontaktuj sie z lokalnym urzedem.
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FF Europe E-Commerce GmbH =n
Dr.-Robert-Murjahn-Str. 7 -
64372 Ober-Ramstadt

i FF EUROPE

.

EC Declaration of Conformity

We Herewith declare,

that the following product complies with the appropriate basic safety and health requirement of the EC
Directive based on its design and type, as brought into circulation by us. This declaration relates
exclusively to the products in the state in which it was placed on the market and excludes components
which are added and/or operations carried out subsequently by the final user. In case of alternation of the
product, not agreed upon by us, this declaration will lose its validity.

Product description: Air fryer oven
Product type (Model): ARFR03
Rated Voltage: 220-240V
Frequency: 50/60 Hz

Power: 1800W

Applicable EC directive:
s Electromagnetic Compatibility Directive (2014/30/EL))
e Low Voltage Directive (2014/35/EU)
e Directive on the Restriction of the use of certain Hazardous substances in Electrical and
Electronic Equipment (2011/65/EU and Amendment (EU)2015/863)

Applicable harmonized standards:
e EN55014-1:2017+A11:2020
EN 55014-2:2015
EN 61000-3-2:2019
EN 61000-3-3:2013+A1:2019
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+A13:2010
EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
EN 6223:2008
AfPS GS 2019:01 PAK
EN 62321-2:2013
EN 62321-1:2013
EN 62321-3-1:2013
EN 62321-5:2013
EN 62321-4:2013+A1:2017
EN 62321-7-1:2015
EN 62321-7-2:2017
EN 62321-6:2015
EN 62321-8:2017

Place / Date: Ober-Ramstadt, 16.06.2021.
Chief Executive Officer: Jirgen Roder

Authorized signature:
5 f FF Europe E-Commerce Gy,
~ f\/—\ \ Dr.Robert-Muriahn-Str. 7
L\- 64372 Ober-Ramstact



